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ECONOMIA [avora e confeziona frutta e verdura sotto vetro

VAL MAIRA - TARANTASC

Un’azienda al femminile

SAN DAMIANO MA-
CRA L'Azienda Monta-
na Ghibaudo situata in
via Centrale a San Damia-
no Macra, € una piccola
realta artigiana insigni-
ta del “marchio di eccel-
lenza artigiana” dalla Re-
gione, che tratta la pro-
duzione e vendita di frut-
ta e verdura sotto vetro. i
prodotti sono trattati con
il metodo biologico, deri-
vano da produzioni non
intensive di origine natu-
rale, senza manipolazio-
ni genetiche, senza ad-
ditivi, pesticidi o tratta-
menti bio-chimici.

Quando e stata fonda-
ta I'azienda e di che cosa
si occupa principalmen-
te?

“la nostra e una picco-
la azienda artigiana, fon-
data nel 1988 da nostro
padre Giancarlo. — dice

Paola Ghibaudo, 39 anni,
che gestisce I'impresa “a
trazione femminile” con
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Le sorelle Paola e Monica Ghibaudo con la madre Livia,
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titolari dell’azienda montana omonima a San Damiano

la sorella Monica, classe
1976 e la madre Livia, 63
anni, nonna di sette ni-
potini — Lavoriamo frut-
ta e verdura fresca e pro-
duciamo antipasti di ver-
dura, sott’oli, salse, sughi
dado vegetale, compo-
ste di frutta con e senza
zucchero e frutta scirop-
pata.. Ultimamente, visto
I"aumento delle commes-
se, ci affianca anche una
dipendente”.

Qual é il fiore all’oc-
chiello dell’azienda e la
filosofia di produzione?

“La nostra attivita e
molto legata alla tradi-
zione, in quanto le no-
stre ricette sono quel-
le delle nostre nonne,
ma rielaborate in chiave
moderna. Il nostro fiore
all’occhiello é la “Delizia
dell’Orto”, il tradiziona-
le antipasto piemonte-
se a base di verdure mi-
ste in salsa di pomodo-
ro; ma anche i peperoni
con le acciughe, la bagna
cauda, il bagnetto rosso,
il bagnetto verde, ... pro-
dotti che sono in vendi-
ta presso il nostro spaccio
aziendale a San Damiano
Macra”.

Dove commercializza-
te i vostri prodotti, soloin
Italia o anche all’estero?

“Spediamo in tutta Ita-
lia e per la zona di Cu-
neo effettuiamo anche

la consegna a domici-
lio. Siamo presenti spe-
cialmente nel nord Italia,
ed esportiamo anche Iin

Francia”.

Lavostra produzioneé

un Km zero?

“Lavoriamo prodotti
genuini e di qualita, solo
frutta e verdura fresca di
stagione, proveniente da
aziende agricole di fidu-
cia dislocate sul territorio,
in valle Maira e nella pro-
vincia Granda. In questo
modo abbiamo un con-
tatto diretto e continuo a
partire dalla produzione
delle materie prime diret-
tamente nel campo fino
alla lavorazione nel no-
stro laboratorio a San Da-
miano Macra”.

E su quali novita inten-
dete puntare in futuro?

“Sicuramente in futuro
ci saranno nuove ricette e
nuove collaborazioni, an-
che se il periodo che stia-
mo attraversando mette
a dura prova le piccole re-
alta come la nostra, me
siamo fiduciose che lavo
rando con passione riusci

remo a superarlo”.
sergio declement



